
 
 

 

JULENS LUNSJMENY 

 

Lunsjtallerken – Juleinspirert versjon med røkt ørret, eggerøre,  

sylte, rødbetsalat, spekemat, potetsalat, brie, fikenmarmelade, ribbe og surkål  

(fisk, hvete, melk, egg, sennep, selleri, sulfitt, soya)       359.- 

Sildebrikke – Ramsløksild, sherrysild og karrysild. Serveres med kokt egg,  

rødløk og rugbrød (fisk, hvete, rug, melk, sennep, egg)      245.- 

Juletallerken – Ribbe, medisterkake, julepølse, surkål, poteter og julesaus  

(melk, hvete, selleri)          398.- 

Husets akevitt- og konjakkgravde ørret – Dillstuede poteter og sennepssaus 

på rugbrød (fisk, hvete, rug, melk, sennep)       298.- 

Kumlegaardens skagensmørbrød (skalldyr, fisk, melk, hvete, sennep)    250.- 

Røkt ørrett- og eggerøresmørbrød (hvete, fisk, egg, melk, soya)    250.- 

XL Karbonade (200 gr) – Serveres på grovbrød med stekt løk,  

rødbeter og sylteagurk (egg, melk, selleri, sennep, sulfitt, soya, hvete, sesam, soya)  250.- 

 

Kumlegaardens karamellpudding – Med pisket fløte (melk, egg)   155.- 

Riskrem – Med rød saus (melk)        145.- 

Tilslørte bondepiker (melk, hvete, rug, bygg)       165.- 

 

 

 


